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Dej:

2-3 &g

225 g sukker

250 g smar Sukker og smer rares godt. Kom de gvrige ingredienser i dejen.

250 g mel 2/3 af dejen fyldes i en smurt springform. Eblerne skeeres i

2 spsk. mandelessens tynde skiver, som fordeles i et lag, drys et lag sukker og riv

1 tsk. bagepulver marcipanen henover. Resten af dejen laegges pa som l3g.
Drys med perlesukker og hakkede mandler.

Fyld:

3 abler Bages ved 180° i cirka 45 min.

100 g marcipan

Chokoladen laegges pa kagen, nar den lige er taget ud af
Pynt: ovnen.
Perlesukker :
Hakkede mandler =

Mark chokolade
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