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dpskrifter fra kagekonkurrencen.
Abledag 2. oktober 2010.

1 tsk. kanel

ﬂ 2 spsk. smgr

iy En knivsspids salt

Bland garine, mel og salt met
Iidw gangen og saml dejen.

Leeg dejen i kgleskabet i 5-10 minutter.
Dejen deles derefter i 2 og rulles ud ti
Laeg bunden i taerteformen.

Nu laves fyldet. £blerne skrzelles og skeeres i sma tynde ski
laeg aeblerne pa dejen i teerteforme
Bland sukker og kanel og drys det o
de 2 spsk. smgr over fyldet.

"Laget” leegges pa og klemmes samme bunden, dejen fugtes med
maelk, og der drysses lidt sukker over.

Wals L= FOFat undga sorte kanter, er det en god idé deekke dem med stanniol.
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